
BRAZIL
CHOCOLA

PEABERRY
L

ADO A L
A

D
O

 PROCE
S

S
L

ADO A L
A

D
O

 PROCE
S

S

c o f f e e  fa rmc o f f e e fa rm

nurse rynurse ry penei rapene i ra

Sant o Ant ôni o  d o  Ampar oSan t o  Ant ôni o  d o  Ampar o

B
R

AZIL CHOCOLA PE
A

B
E

R
R

Y
・

B
R

AZIL CHOCOLA P
E

A
B

E
R

R
Y
・

B
R

AZIL CHOCOLA PE
A

B
E

R
R

Y
・

B
R

AZIL CHOCOLA P
E

A
B

E
R

R
Y
・ コロコロ

かわいい
ピーベリー
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ブラジル
ショコラピーベリー

コロコロかわいいピーベリー

コーヒー�は、１つの果�の中でフラットビーン（平�）が２つ�っている場�が�
いのですが、そうならない場�もあります。この時、正常に�った⼀つがもう１つ�
の�洞を埋めて�状に⽣�するとピーベリー（��）ができます。
ピーベリーの��率は発���の��を受けますが、�常は５〜20％�度で、その
希�性から�重されてきた歴史があります。

⽣�地情�・�品��
⽣�地��ミナスジェライス州サントアントニオドアンパロ周�
��品種�ムンドノーボ、カトゥカイ、カトゥアイ
標�  �1,000〜1,100m
�薬�査������査にて、基���下
�品���NO2、ピーベリー
精����NATURAL

コロコロとした可愛らしい形状。
チョコレートのようなコクと��を�なった⽢味!

●��タイミングにこだわる

カラカラの��果�ではなく
その⼿前の��が�い��果�の�いタイミングを⾒�らって���を�れています

��のタイミングと���の��にこだわっているおかげで
未成�果�の��が�常に�ないチェリーを得ることが�来ます

そのため、フローター�別をおこなわず
��したチェリーをそのまま�燥パティオに�げています

彼らはこの��を「ニュー・ジレトダホーサ」と呼んでいます
（「NEW direct to patio」という�味）

これは、��したチェリーの�度と�⼀性が�いためできるものです
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